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Maa- ja metsatalousministerion asetus

lihantarkastuksesta

Annettu Helsingissa paivana kuuta 2011

Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti sdédetadn elintarvikelain (23/2006) 18

ja, 438:n ja eldintautilain (55/80) 12 8:n nojalla:

18
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan lihantarkastuk-
seen eldinten pitopaikassa seké elintarvike-
lain 6 §:n 22 ja 23 kohtien mukaisissa teuras-
tamoissa ja riistan kasittelylaitoksissa.

Tassd asetuksessa sdddetddn tarkastushen-
kilokunnan tehtdvistd ja patevyysvaatimuk-
sista sekd nauta- ja hevoseldinten, sikojen,
lampaiden, vuohien, siipikarjan, tarhatun riis-
tan, poron ja luonnonvaraisen riistan lihan-
tarkastuksesta, lihantarkastuspaatoksista,. li-
hantarkastuskirjanpidosta ja lihantarkastuk-
seen liittyvasta valvonnasta.

Asetuksella tdydennetdan ihmisravinnoksi
tarkoitettujen elainperéisten tuotteiden viral-
lisen valvonnan jarjestdmisesta koskevista
erityissddnnoistd annetun Euroopan parla-
mentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
854/2004 (eléaimista saatavien elintarvikkei-
den valvonta=asetus) sekd Euroopan parla-
mentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita
sek& Euroopan parlamentin ja neuvoston ase-
tusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o
882/2004 mukaisen virallisen valvonnan jar-
jestamista koskevien taytantédnpanotoimen-
piteiden vahvistamisesta, poikkeuksen teke-
misestd Euroopan-parlamentin ja neuvoston
asetukseen (EY) N:o 852/2004 sek& asetus-
ten (EY) N:0 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004
muuttamisesta annetun komission asetuksen
(EY) N:o 2074/2005 (toimeenpanoasetus)
vaatimuksia.

28
Soveltamisalan rajoitukset

Taté asetusta ei sovelleta:

1) yksityistaloudessa tapahtuvaan omaan
kayttoon tarkoitettuun teurastukseen;

2) elintarvikevalvonnan kansallisista jérjes-
telyistd annetun valtioneuvoston asetuksen ( /
) 3-5 8&:n mukaiseen toimintaan.

38
Maaritelmat

Tassd. asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain (23/2006) ja seuraavien asetusten maari-
telmid:

1) elintarvikehygieniasta annettu Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
852/2004  (yleinen elintarvikehygienia-
asetus);

2) eldinperdisia elintarvikkeita koskevista
erityisistd hygieniasddnnoistad annettu Euroo-
pan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
N:0 853/2004 (elaimista saatavien elintar-
vikkeiden hygienia-asetus);

3) eldimista saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetus;

4) toimeenpanoasetus;

5) laitosten elintarvikehygieniasta annettu
maa- ja metsatalousministerion asetus ( /),
laitosasetus).

Lis&ksi tassd asetuksessa tarkoitetaan:

1) lihantarkastajalla eldimistd saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 2 artik-
lan kohdassa h tarkoitettua virallista avusta-

jaa;

2) lihantarkastuksella elintarvikeketjua
koskevien tietojen sekd eldinten tunnistami-
sen todentamista, eldinten eldvana tarkastusta



(ante mortem -tarkastus) sek& ruhoille ja
muille eldinten osille teurastuksen jalkeen
tehtavaa tarkastusta (post mortem -tarkastus)
ja niihin liittyvid tutkimuksia sekd edella
mainituista todentamisesta ja tarkastuksista
johtuvia toimenpiteitd. Lihantarkastus on osa
eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvon-
ta-asetuksen 5 artiklan mukaista virallista
valvontaa;

3) lihantarkastusavustajalla  teurastamon
henkilékuntaan kuuluvaa henkil6a, joka voi
avustaa siipikarjan ja tarhattujen janiselainten
lihantarkastuksessa eldimista saatavien elin-
tarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklan
kohdan 6 a mukaisesti.

48
Teurastamon henkildkunta

Lihantarkastusavustajat voivat avustaa li-
hantarkastuksessa sellaisissa siipikarjan ja
tarhattujen janiseldinten teurastamoissa, joille
Elintarviketurvallisuusvirasto on antanut sii-
hen luvan. Lihantarkastusavustajina. voivat
toimia vain henkildt, jotka I&paisevét elaimis-
t4 saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen | jakson L luvun. 111 koh-
dan A mukaiset tarkastuselainlaakarin jarjes-
tdmat sdénnolliset suoritusarvioinnit.

Tarkastuseldinlaakari voi hyvaksya teuras-
tamon henkil6kuntaan kuuluvien henkildiden
osallistumisen ndytteenottoon ja laboratorio-
tutkimuksiin eldimistd saatavien elintarvik-
keiden valvonta-asetuksen 5 artiklan ja liit-
teen I jakson I11 luvun 11l kohdan B mukai-
sesti.

58
Tarkastuselainlaakarin lasndolo

Tarkastuseldinlaakarin  lasndolosta ante
mortem ja post mortem -tarkastuksissa séade-
tdén eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen liitteen | jakson Il luvussa
Il sekd post mortem -tarkastuksessa toimeen-
panoasetuksen liitteessé V1 b.

Elintarviketurvallisuusvirasto maaréa tar-
kastuseldinladkarin lasndolosta tarkastuksissa
teurastamoiden ja aluehallintovirasto poro-
teurastamoiden osalta.

68

Itsestdan kuolleet ja tuotannosta poistetut
elaimet

Kaikille kuljetuksen aikana tai teurasta-
mossa itsestaan kuolleille eldimille on suori-
tettava raadonavaus. Lisaksi eldinsuojelulli-
sista syistd lopetetuille eldimille on suoritet-
tava raadonavaus, jos niissd epéilldén eléi-
mesta ihmiseen tai toiseen elaimeen tarttuvaa
tautia. Siipikarjasta ja tarhatuista janiselai-
mistd voidaan vaihtoehtoisesti.tutkia edusta-
va otos.

Jos teurastamotoimija haluaa tuotannosta
johtuvasta syysta sulkea eldimia pois teuras-
tamon tuotantoprosessista, on tarkastuseldin-
laékérin valvottava tatd toimintaa.

78
Lihantarkastus

Lihantarkastuksesta ja siihen liittyvista
paatoksista saddetddn eldimistd saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artik-
lassa ja liitteessa |, toimeenpanoasetuksen
liitteessé | ja komission asetuksessa (EY) N:o
504/2008 neuvoston direktiivien 90/426/ETY
ja- 90/427/ETY  taytantdonpanosta  he-
voseldinten tunnistusmenetelmien osalta (he-
voseldinten tunnistusasetus). Lisaksi on nou-
datettava tdmén asetuksen liitteen 1 vaati-
muksia.

Elédinten pitopaikassa tehtdvan ante mortem
-tarkastuksen tulee teurastamoon lahetettévi-
en eldinten osalta suorittaa Elintarviketurval-
lisuusviraston mééaradma tarkastuseldinlaéka-
ri tai kunnan virkaeldinlaékéri ja poroteuras-
tamoon l&hetettdvien eldinten osalta aluehal-
lintoviraston maaraama tarkastuselainlaakari.

Osana ante mortem -tarkastusta tarkas-
tuseldinlaakarin on todennettava, ettd toimija
on tayttanyt elintarvikeketjua koskevia tieto-
ja, eléinten tunnistamista ja puhtautta seka
sairaaksi epailtyjen eléinten erottamista seké
tarkastuseldinlaakarille ilmoittamista koske-
vat velvoitteet.

Teurastamossa tehdyn ante  mortem
-tarkastuksen yhteydessé on eldimet, karsinat
tai kuljetuserd merkittdva niin, ettd voidaan



todeta helposti, mitkd eldimet on hyvaksytty
teurastukseen.

Elintarviketurvallisuusvirasto voi myodntaa
toimijalle luvan lihasikojen sek& nuorten
nautaeldinten, lampaiden ja vuohien silma-
maardisen lihantarkastuksen suorittamiseen
teurastamossa eldimistd saatavien elintarvik-
keiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson
IV luvun IV kohdan B alakohdan 2 ja toi-
menpanoasetuksen liitteen VI b kohdan 3
mukaisesti.

88
Lihan arvostelu

Lihantarkastusléyddsten seka mahdollisten
laboratoriotutkimusten ja muiden tutkimus-
ten perusteella liha hyvéaksytadn ihmisravin-
noksi kelpaavaksi tai se hylataan.

Tarkastuseldinlddkérin on méaéarattava li-
hantarkastuksessa hyvaksytyn lihan kasitte-
Iylle erityisehtoja tdman asetuksen liitteen 1
mukaisesti. Lisaksi tarkastuseldinladkari voi
maarata lihan késittelylle erityisehtoja muul-
loinkin, jos han katsoo, etté se on elintarvike-
turvallisuuden vuoksi tarpeen. Téllaisen lihan
merkinnoissd ja kasittelyssd noudatetaan ta-
man asetuksen liitteen 1 vaatimuksia.

98

Lihantarkastukseen liittyva ilmoittamisvel-
vollisuus

Tarkastuselainlaakéarin velvollisuudesta il-
moittaa tarttuvista eldintaudeista saadetdan
vastustettavista elaintaudeista ja elaintautien
ilmoittamisesta annetun maa- ja metsétalo-
usministerion el&inldakintad- ja elintarvike-
osaston paatoksen (1346/1995) 4-6 §:ssa.

Jos lihantarkastuksesta ja laitosvalvonnasta
ei vastaa sama tarkastuseldinlaakari, on li-
hantarkastusta suorittavan tarkastuselainlaa-
karin ilmoitettava havaitsemistaan elintarvi-
keturvallisuutta vaarantavista seikoista lai-
tosvalvonnasta vastaavalle viranomaiselle.

Tarkastuselainlaakarin -~ on  ilmoitettava
puutteellisesti merkityistd tai rekisterdidyista
eldimista viipymatté aluehallintovirastolle.

10§
Laboratoriotutkimukset

Lihantarkastukseen kuuluvat néytteet on
tutkittava elintarvikelain 39 §&:n 1 momentin
mukaisessa laboratoriossa. Menetelméan va-
linnassa on otettava huomioon elintarvikelain
ja terveydensuojelulain nojalla tutkimuksia
suorittavista laboratorioista annetun valtio-
neuvoston asetuksen (1174/2006, laborato-
rioasetus) 8 8§, jollei Euroopan unionin lain-
séadanndstd muuta johdu.

Trikiinitutkimuksista saadetaan virallisia
lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityis-
saannoista annetussa komission asetuksessa
EY (N:0) 2075/2005 (trikiiniasetus). Lisaksi
on noudatettava tdméan asetuksen liitteen 2
vaatimuksia.

11 8
Muut lihantarkastustutkimukset

Laboratoriotutkimusten lisaksi lihan arvos-
telussa voidaan kayttdd apuna lihan keitto-
koetta ja lihan pH:n mittaamista. Menetel-
man valinnassa on otettava huomioon labora-
torioasetuksen 8 8.

Keittokokeen avulla lihan aistinvaraiseen
laadunarviointiin osallistuvien henkildiden
haju- ja makuaistin on oltava testattu. Testi
voidaan suorittaa Elintarviketurvallisuusvi-
rastossa tai sen hyvéksymassa laboratoriossa.
Hyvéksytty testin tulos on voimassa kolme
vuotta.

128
Lihantarkastuspaatos

Lihantarkastuspéaatoksesta saadetdan elin-
tarvikelain 43 a 8:ssé. Oikaisuvaatimuksen
tekemisesta lihantarkastuspaatokseen sééde-
taén elintarvikelain 74 ja 75 8:ssé.

Lihantarkastuspaatds tehdaén lihantarkas-
tuksen paatyttyd. Jos eldin hylataan eldvana,
katsotaan lihantarkastus paattyneeksi talléin
ja hylkayksesté tehdaén lihantarkastuspéatos.

Lihantarkastuspadtoksen tekee Elintarvike-
turvallisuusviraston madradma  tarkas-
tuseldinlaakari ja poroteurastamoissa aluehal-



lintoviraston maaraadma tarkastuseldinlaakari.
Pitopaikassa  tehtdvdn  ante  mortem
-tarkastuksen osalta lihantarkastuspéatoksen
tekee 7 8:5s8 mainittu eldinlaakari.

13§

Eldintautilain nojalla annettujen rajoitusten
alaisen lihan merkinta

Liha, jota ei eldintautilainsdddanndssa an-
nettujen rajoitusten vuoksi voida toimittaa
ilman kuumennuskaésittelyd markkinoille ko-
timaassa eika toisiin jasenvaltioihin, on mer-
kittdva terveysmerkilld tai tunnistusmerkilla,
joka on ylileimattu vinoristilld. Vinoristi
koostuu kahdesta toisensa suorassa kulmassa
kohtaavasta suorasta viivasta siten, ettd viivat
yhtyvét keskelld leimaa ja leimassa olevat
tiedot ovat luettavissa.

14§

Tarkastuselainlaéakéarin lihantarkastuskirjan-
pito

Tarkastuseldinlaakarin
kéytava ilmi:

a) tiedot puutteellisesti merkityista ja rekis-
teroidyistad eldimistd, niiden lukumaara. ja
niihin kohdistuneet toimenpiteet;

b) ante mortem -tarkastuksen tulos ja siita
seuranneet toimenpiteet;

c) post mortem -tarkastuksen yhteydessé
otetut naytteet ja niiden tutkimustulos seka
tutkimustodistukset;

d) lihan arvostelu;

e) lihantarkastuspéaatokset;

f) raadonavauksien tulokset;

g) lihantarkastukseen liittyvat ilmoitukset
ja palautteet;

h) tarkastuksen suorittaja ja paivamaara se-
kd ante mortem -tarkastuksen osalta myds
kellonaika;

i) tarkastettujen eldinten maéara ja yksilointi
tarvittaessa.

Kirjanpidossa on yksiloitava elaimet, joille
on tehty toimenpiteitd. Jos toimenpiteet koh-
distuvat eldinryhmé&an, on eldinryhman tun-
nistaminen riittava.

Kirjanpitoa on séilytettava 10 vuotta.

Kirjanpidosta:. on

158§

Tarkastuselainlaakarin todentamista koskeva
kirjanpito

Tarkastuseldinlaakérin on pidettdva Kirjaa
otannan perusteella todentamistaan toimijan
toimenpiteisté seuraavien asioiden osalta:

a) elintarvikeketjua koskevat tiedot eldi-
mistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen | jakson Il luvun Il mukai-
sesti;

b) elaimistd saatavien elintarvikkeiden hy-
gienia-asetuksen liitteen 111 jaksossa IV sé&a-
detty koulutetun henkilon ilmoitus tai koulu-
tetun henkilon toimittamat muut tiedot;

c) eldinten tunnistaminen eldimista saatavi-
en elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liit-
teen | jakson 11 luvun 111 mukaisesti;

d) eldinten rekisterdinti;

e) eldinten puhtaus eldimisté saatavien elin-
tarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen |
jakson 11 luvun [ mukaisesti;

f) elainten hyvinvointia koskevat toimet
elaimisté saatavien elintarvikkeiden valvon-
ta-asetuksen liitteen | jakson I luvun Il osan
C ja jakson Il luvun IV mukaisesti;

g) elédinten kelpoisuuden silmamaaraiseen
post mortem -tarkastukseen;

h) toimijan tekemét poistot;

i) laboratoriotutkimuksiin lahettavat nayt-
teet ja niiden tutkiminen;

j) sellaisen hyvéksytyn lihan kaytto, jolle
tarkastusel&inlaakéri on méarannyt erityiseh-
toja;

k) elaimistéd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen artiklassa 4 méaéritellyt toi-
minnan tarkastamistehtavét.

Kirjanpitoa on séilytettava 10 vuotta.

16 §
Alkuperatilalle annettava palaute

Palautteen antamisesta alkuperétilalle saa-
detdan eldimistd saatavien elintarvikkeiden
valvonta-asetuksen liitteessé | ja toimeenpa-
noasetuksen liitteessa I. Lisaksi on noudatet-
tava taman asetuksen liitteen 1 vaatimuksia.



17 §
Lihantarkastusyhteenveto

Tarkastuseldinladkérin on laadittava lihan-
tarkastuksesta kalenterikuukausittain yhteen-
veto, joka on toimitettava Elintarviketurvalli-
suusvirastolle ja tiedoksi aluehallintovirastol-
le seuraavan kuukauden kymmenen ensim-
maéisen arkipéivan aikana.

Tarkastuseldinladkarin on toimitettava vuo-
siyhteenveto seuraavan vuoden tammikuun
aikana Elintarviketurvallisuusvirastolle ja
tiedoksi aluehallintovirastolle.

Helsingissa pdivana kuuta 2011

18 §
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan Xxx paivana
xxkuuta 201x.

Tata asetusta sovelletaan kunnan virka-
eldinladkarin tarkastamaan kotimaan kulu-
tukseen tarkoitettuun luonnonvaraisen riistan
lihaan 31 péivaan elokuuta 2013 saakka.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsa-
talousministerion asetus lihantarkastuksesta
(38/EEOQ/2006).

Tama asetus on ilmoitettu Euroopan par-
lamentin ja neuvoston. direktiivin 98/34/EY,
kuten muutettu 98/46/EY, mukaisesti.

Maa- ja metsatalousministeri

Elainlaakintoylitarkastaja
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LIITE1 LIHANTARKASTUS

Tassa liitteessd olevat vaatimukset tdydentdvét eldimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen ja toimeenpanoasetuksen vaatimuksia.

Teurastamoon vastaan otettuja eldimid ja eldinten teurastusjérjestelyitd seké lihantarkastusolo-
suhteita koskevista vaatimuksista sdddetaén laitosasetuksessa.

Tassa liitteessé teurastamolla tarkoitetaan elintarvikelain 6 8:n kohdissa 22 ja 23 tarkoitettuja
teurastamoita, pienteurastamoita ja poroteurastamoita.

Luku 1. Elintarvikeketjua koskevat tiedot

Elintarvikeketjua koskevien tietojen tarkastamisesta saddetdan eldimisté saatavien elintarvik-
keiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen | jakson | luvun Il kohdassa A, toimeenpano-
asetuksen liitteessa | seka hevoseldinten tunnistusasetuksen 15 ja 20 artiklassa.

Pienteurastamon yhteydessa oleva eldinten pitopaikka voidaan rinnastaa teurastamon navet-
taan. Siten ante mortem -tarkastuksen suorittavan tarkastuseldinlaakarin luvalla elintarvikeket-
jua koskevat tiedot voidaan sdilyttad pitopaikassa niin, etté kyseinen el&inlaakari voi tarkastaa
ne.

1.1. Elintarvikeketjua koskeviin tietoihin liittyvat paatékset

Elintarvikeketjua koskeviin tietoihin liittyvistad paatoksistd, mukaan lukien eldimen elavand
hylkadmisesta, sdadetadn elaimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa
ja liitteen | jakson Il luvussa Il seka hevoseldinten tunnistusasetuksen 20 artiklassa.

Luku 2. Ante mortem -tarkastus

Ante mortem -tarkastuksesta sdadetddn elaimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen 5 artiklassa ja liitteen I jakson I luvun Il kohdassa B.

Eldinten pitopaikassa suoritettavasta ante mortem -tarkastuksesta saddetdan liséksi sikojen
osalta elaimisté saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson IV luvussa IV,
siipikarjan osalta luvussa V, tarhattujen janiseldinten osalta luvussa VI ja tarhatun riistan ja
poron osalta luvussa VII. Luvussa X sdddetdédn pitopaikassa eldvana tarkastettuja eldimia kos-
kevasta todistusmallista. Poroerotuspaikka rinnastetaan ante mortem -tarkastusten osalta eléin-
ten pitopaikkaan.

1.  Lihantarkastaja voi avustaa tarkastuselainladkaria teurastamolla tehtavan ante mortem -
tarkastuksen k&ytannon suorittamisessa, kuten eldinten tarkastamisessa liikkeessé ja ter-
veiden eldinten ja sairaiksi epdiltyjen eldinten alustavassa tarkastuksessa seka sairaiksi
epéiltyjen eléinten erottelussa.

2. Lihantarkastaja voi tarkastaa elintarvikeketjua koskevat tiedot ja eldinten terveydentilan
ja hyvinvoinnin eldimisté saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson
111 luvun 11 kohdan 2 alakohdan a mukaisesti niiden eldinten osalta, joiden ante mortem
-tarkastus on suoritettu eldinten pitopaikassa.



2.1. Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhattujen sorkkajalkaisten
riistanisékkaiden ja poron ante mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

Teurastamossa tehtdvista ante mortem -tarkastuksista vahintdan 10 prosenttia on tehtéva tar-
kastettavien eldinten liikkuessa.

2.2. Ante mortem -tarkastukseen liittyvat paatokset

Ante mortem -tarkastukseen liittyvistd p&atoksistd mukaan lukien eldinten hylkdamisesta ela-
vand séédetdan eldimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen |
jakson Il luvuissa 111 ja 1V seka hevoseldinten tunnistusasetuksen 19 artiklassa.

Luku 3. Post mortem -tarkastus

Post mortem -tarkastuksen suorittamisesta saddetéan eldimista saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen | jakson I luvun 1l kohdissa D ja F, jakson IV luvussa
IX seka punaisen lihan osalta lisaksi elaimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
liitteen | jakson IV luvuissa I-1V, siipikarjan osalta luvussa V, tarhattujen janiseldinten osalta
luvussa VI ja tarhatun riistan ja poron osalta luvussa VI seké luonnonvaraisen riistan osalta
luvussa VIII. Laboratoriotutkimuksista saddetéan eldimisté saatavien elintarvikkeiden valvon-
ta-asetuksen 5 artiklan ja liitteen | jakson I luvun |l kohdan D alakohdassa 2 ja jakson 11 luvun
111 kohdassa 5.

Lihantarkastus on suoritettava erityisen yksityiskohtaisesti, jos kyseessa on sairaaksi epdillyn
eldimen ruho ja siséelimet tai normaaliteurastuksessa lihantarkastajan tai tarkastusavustajan
eldinladkérin tarkastettavaksi ohjaama ruho tai sisédelimet.

3.1. Nauta- ja hevoseléinten, sikojen, lampaiden ja vuohien post mortem -tarkastusta
koskevat erityisvaatimukset

1. Mahdollisten trikiinin isantdelainten liha on aina tutkittava trikiinien varalta.

2. Bakteriologinen tutkimus on suoritettava silloin, kun eldimen terveydentila, esitiedot tai
lihantarkastusldydokset viittaavat lihan vélityksell& eldimistd ihmisiin tarttuvaan tautiin
tai bakteerien aiheuttamaan yleisinfektioon. Bakteriologista tutkimusta ei kuitenkaan
tarvitse tehdd, jos liha hylatadan muiden tutkimustulosten tai patologisanatomisten 10y-
dosten perusteella.

3. Tutkimus mikrobild&keaineiden varalta on aina suoritettava bakteriologisen tutkimuksen
yhteydessa.

4.  Keittokoe on suoritettava silloin, kun epailldan vieraan hajun tai varin esiintymista li-
hassa ja lisdksi bakteriologisen tutkimuksen yhteydessa.

5. Lihan pH on mitattava keittokokeen yhteydessé seka silloin, kun epéilldan lihan pH:n
jaaneen korkeaksi. Pelkéstdan pH-mittauksen tuloksen perusteella ei voida hyl&té ruhoja
ja muita eldimen osia.

3.2. Tarhatun riistan ja poron post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

1.  Tarhattujen sorkkajalkaisten riistanisakk&iden ja poron post mortem -tarkastukseen so-
velletaan taman liitteen luvun 3.1. vaatimuksia.



Tarhatun villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan sian post mortem -
tarkastuksesta annettuja sadnnoksid. Muiden tarhattujen sorkkajalkaisten riistaeléinten ja
porojen post mortem -tarkastukseen sovelletaan lampaan post mortem -tarkastuksesta
annettuja saannoksia. Tarhattujen sileédlastaisten lintujen post mortem -tarkastukseen so-
velletaan siipikarjan post mortem -tarkastuksesta annettuja saannoksia. Muiden tarhattu-
jen eléinlajien post mortem -tarkastukseen sovelletaan l&hinné vastaavien eléinlajien li-
hantarkastuksesta annettuja sd&dnnoksia.

3.3. Luonnonvaraisen riistan post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

1.

Post mortem -tarkastuksessa on otettava huomioon luonnonvaraisen riistan mukana toi-
mitettu eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jaksossa 1V
séadetty koulutetun henkildn ilmoitus tai koulutetun henkildn toimittamat tiedot, jos sel-
laiset ovat saatavilla sekd muut alkutuotantoasetuksen edellyttdmat lihantarkastukseen
toimitettavaa luonnonvaraista riistaa koskevat tiedot.

Suurriistan (mukaan lukien hylje) post mortem -tarkastukseen sovelletaan taman liitteen
luvun 3.1. vaatimuksia. Villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan sian post mor-
tem -tarkastuksesta annettuja sdéanndksid. Muun luonnonvaraisen suurriistan kuin villisi-
an post mortem -tarkastukseen sovelletaan lampaan post mortem -tarkastuksesta annet-
tuja sdannoksid. Pienriistaan kuuluvien elainlajien post mortem -tarkastukseen sovelle-
taan lahinna vastaavien eldinlajien-lihantarkastuksesta annettuja saannoksia. Suolia ei
kuitenkaan tarvitse tarkastaa tassé kohdassa mainituilta eléinlajeilta.

Mahdollisten trikiinien isdntéeldinten, kuten villisika, karhu, méyra, rdmemajava, maja-
va, hylje ja ilves, liha on tutkittava trikiinien varalta.

Luku 4. Hyvaksytyn lihan kasittely ja merkinta

Nauta- ja hevoseléinten, sikojen, lampaiden ja vuohien, tarhattujen sorkkajalkaisten riis-
tanisakkaiden ja luonnonvaraisen suurriistan ruhojen merkitsemisesta terveysmerkilld saade-
t&an el&imistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson | luvussa Il1.

Siipikarjan, tarhattujen janiseldinten, tarhattujen siledlastaisten lintujen ja luonnonvaraisen
pienriistan lihan merkitsemisesta tunnistusmerkilla saédetdén eldimistd saatavien elintarvik-
keiden hygienia-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen Il jaksossa .

4.1. Merkintavalineet

1.
2.

Terveysmerkkileimasimet on séilytettava tarkastuseldinlaékérin valvonnassa.

Leimasinvérini saa kayttad ainoastaan elintarvikkeissa ja alkoholijuomissa kéytettavista
véreistd annetun kauppa- ja teollisuusministerion paatoksen (1756/1995) mukaisia hy-
vaksyttyja variaineita.

4.2. Hyvaksytyn lihan merkinté terveysmerkilla

1.

Ruhoja ei saa leimata ennen kuin lihantarkastus on suoritettu loppuun. Elintarviketurval-
lisuusvirasto voi kuitenkin sallia mahdollisten trikiinien isantael&inten lihan leimaami-
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2.

sen ennen trikiinitutkimustulosten saamista trikiiniasetuksen 4 artiklan 3 kohdan mukai-
sesti.

Lihantarkastuksessa hylatyt eld&imen osat on poistettava ennen ruhon merkitsemista.

4.3. Hyvaksytyn lihan erityiset kasittelyvaatimukset

4.3.1.

Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhatun riistan, poron ja

luonnonvaraisen riistan liha

1.

4.3.2.

4.3.3.

Tarkastuselainlaakarin on asetettava lihalle erityisia kasittelyvaatimuksia silloin, kun

a) eldin on perdisin pitopaikasta tai pitopaikan osasta, jolle on annettu rajoittavat maa-
raykset epdillyn tai todetun salmonellatartunnan takia;

b) elaimessa on post mortem -tarkastuksen yhteydessé suoritetussa bakteriologisessa
tutkimuksessa todettu salmonella muusta kuin steriilisti lihaksen. sisalt4 otetusta
naytteesta,;

c¢) Kliinisesti terveen eldimen ruhon pintandytteestd on todettu EHEC-bakteeri.

Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sita sisaltavat valmisteet on kuumennettava kotimaassa
sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa vahintaan 70°C lampatilaan. Merkitsemisessa on
noudatettava kohdan 4.3.3. vaatimuksia.

Siipikarjan liha

Tarkastuseldinlaékarin on asetettava lihalle erityisia kasittelyvaatimuksia silloin, kun

a) salmonellatutkimustulokset puuttuvat salmonellavalvontaohjelmaan kuuluvalta lin-
tuerdltd tai lintueréssé on todettu salmonellabakteeri;

b) lintuerd on perdisin pitopaikasta tai pitopaikan osasta, jolle on asetettu rajoittavat
méaraykset epdillyn tai todetun salmonellatartunnan takia.

Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sitd siséltavat valmisteet on kuumennettava kotimaassa

sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa vahintaan 70°C lampdétilaan. Merkitsemisessa on

noudatettava kohdan 5.4. vaatimuksia.

Muun sellaisen lihan kasittely ja merkintd, jolle tarkastuseldinlaédkari on maaran-

nyt erityisia kasittelyvaatimuksia

1.

Tarkastuselainlaakari voi maarata lihalle seuraavat kasittelyt, silloin kun se on tarpeen
elintarviketurvallisuuden takaamiseksi:

a) liha tai sita sisaltdvét valmisteet kuumennetaan lihavalmistelaitoksessa kauttaaltaan
véahintdan 70°C lampdotilaan. Lisdmerkintd on KUUMENNUS;
b) liha pakastetaan. Lisdmerkintd on PAKASTUS.

Y1la mainitut késittelyt on tehtdva kotimaassa sijaitsevassa laitoksessa.
Lisdmerkinnat on painettava ruhossa terveysmerkkien tai siledlastaisten lintujen osalta

tunnistusmerkkien valittomaan laheisyyteen. Lisamerkintdjen kirjainten tulee olla vé-
hintadan 1,5 cm korkeita isoja kirjaimia.
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Leikatun lihan lissmerkint6jen on oltava lihassa olevan terveysmerkin tai lihan kéérees-
sé taikka pakkauksessa olevan tunnistusmerkin laheisyydessa.

Kohdan 1 mukaisen kasittelyn jalkeen elintarvikkeessa ei endd kayteta lisdmerkintaa.

4.4.. Kansalliseen kulutukseen hyvaksytyn lihan merkinta

1.

Suomessa hatéteurastetun eldimen ruho on merkittdva suorakaiteen muotoisella véhin-
tadn 6 cm levedlld ja 4 cm korkealla merkilld, jonka ylaosassa lukee SUOMI, keskella
on laitoksen numero ja alapuolella lukee FINLAND. Vastaava tunnistusmerkki on olta-
va leikatussa lihassa.

Kunnan virkaeldinlddkarin hyvaksyméssa paikassa ihmisravinnoksi hyvaksytty koti-
maan Kulutukseen tarkoitettu luonnonvaraisen suurriistan liha on merkittdva suorakul-
maisella vahintdén 6 cm levedlld ja 4 cm korkealla terveysmerkilld, jonka keskelld on
sana RIISTA isoilla kirjaimilla ja sen alapuolella kunnan virkael&inl&dakarin tunnusnu-
mero.

Luku 5. Lihan hylkdaminen

Lihaa koskevista pdaétoksista sdddetddn elaimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen | jakson Il luvussa V jajakson IV:luvussa IX. Hevoseldinten lihan arvoste-
lusta saddetdan lisdksi hevoseldinten tunnistusasetuksen.19 artiklassa ja toimeenpanoasetuksen
liitteen VIb kohdassa 4. Luonnonvaraisen riistan lihan arvostelusta saadetaén lisaksi eldimista
saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson 1V luvun V111 kohdassa B.

1.

Ruho ja elimet on liséksi hylattdva kokonaan silloin, kun

a)

b)

c)

todetaan, ettd eldin on teurastettu elaimelle annetun laékkeen varoajan aikana, jollei
Elintarviketurvallisuusvirastossa tai sen hyvaksyméassé laboratoriossa suoritettujen
tutkimusten perusteella pystyta osoittamaan, ettei lihassa tai muissa eldimen osissa
ole l1&a8kejaamia yli sallittujen enimméaismaarien. Eldimet on kuitenkin hylattava ai-
na, jos ne teurastetaan estrogeenisesti, androgeenisesti tai gestageenisesti vaikutta-
vaa ainetta tai beta-agonisteja sisaltavan ladkkeen varoajan aikana;

kohdasta a poiketen eldimen ruhoa ja muita elintarvikkeeksi kelpaavia eldimen osia
ei kuitenkaan hylaté laédkkeen varoajan aikana silloin, kun eldinta on l&akitty farma-
kologisesti vaikuttavista aineista ja niiden eldinperdisissé elintarvikkeissa esiintyvi-
en jadmien enimmaismaérid koskevasta luokituksesta annetun komission asetuksen
(EVU) N:o 37/2010 liitteen taulukossa 1 luetelluilla l&&keaineilla, joiden jaamille ei
edellytetd MRL-arvoa ihmisen terveyden suojelemiseksi;

post mortem -lihantarkastuksen jélkeen todetaan jokin sellainen seikka, jonka perus-
teella eldin olisi pitanyt hylat4 jo ante mortem -tarkastuksessa.

Elimet on hylattavé, jos lihantarkastuspaatds tehdéan yli kolmen vuorokauden kuluttua
eldimen teurastamisesta.

Ruho ja elimet on hylattava osittain silloin, kun todetaan sellaisia paikallisia muutoksia,
jotka eivét vaikuta jaljelle jadvan lihan laatuun ja jotka voidaan poistaa kokonaan.

Liha, jonka késittelylle on asetettu kohdan 4.3. mukaisia erityisia kasittelyvaatimuksia,
on hylattavé, jos sitd ei kasitella kyseisten vaatimusten mukaisesti.
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5.1. Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhatun riistan ja poron lihaa
koskevat erityisvaatimukset

1.

Elimet on hylattavé seuraavissa tapauksissa:

a) hevoseldimen maksa ja munuaiset;

b) yli neljavuotiaiden nautojen munuaiset;

c) maksa ja munuaiset silloin, kun on perusteltua syyté epdilla, ettd niihin on kertynyt
raja-arvot ylittavid maarié raskasmetalleja tai muita vieraita aineita.

5.2. Luonnonvaraisen riistan lihaa koskevat erityisvaatimukset

1.

Elimet on hyl&ttavé seuraavissa tapauksissa:

a) yli vuoden ikaisen hirvielaimen maksa ja munuaiset;
b) luonnonvaraisten janisten ja kanien munuaiset;
¢) hylkeen kaikki elimet sek& nahanalainen ja vatsaontelon rasva.

Luku 6. Alkuperétilalle annettava palaute

Tarkastuseldinlaakarin on toimitettava toisesta jasenvaltiosta teurastukseen tulleita elaimié
koskeva palaute viipymatta kayttaen toimeenpanoasetuksen liitteen | palautemallia.

1.

Tarkastuseldinlaékarin on annettava lihantarkastuspaatos elintarvikelain 43 a §:n mukai-
sesti. Silloin kun teurastamotoimija on lain tarkoittama asianosainen, jolle lihantarkas-
tuspaétds toimitetaan, tdmén on toimitettava lihantarkastuspaatoksen tiedot alkutuotan-
non toimijalle.

Tarkastuseldinlaékérin on varmistettava, ettd teurastamotoimija toimittaa elintarvike-
ketjua koskevat merkitykselliset tiedot palautteena alkutuotannon toimijalle toimeenpa-
noasetuksen liitteen | jakson Il mukaisesti. Palaute voidaan toimittaa Kirjallisesti tai
séhkoisesti esimerkiksi kayttaen laitoksen omia jéarjestelmié.
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LITE 2 TRIKIINITUTKIMUS

Tassa liitteessd olevat vaatimukset tdydentévét trikiiniasetuksen vaatimuksia.
Luku 1.

1.1. Trikiinitutkimusmenetelmat

Trikiinitutkimus tulee tehdé trikiiniasetuksen liitteen | mukaisilla menetelmill&. Trikinoskoop-
pitutkimusmenetelmé&é eli puristuslasimenetelmad ei kuitenkaan saa kayttaa.

1.2. Trikiinitutkimuksia suorittavien henkildiden patevyysvaatimukset

Trikiinitutkimuksia tekevien henkildiden koulutusvaatimuksista sdadetaan trikiiniasetuksen 5
artiklassa.

Koulutus koostuu kaytannén harjoittelusta trikiinitutkimusten tekemiseen hyvéksytyssa labo-
ratoriossa, Elintarviketurvallisuusviraston jarjestaméastd kurssista sekd kuulustelusta, joka on
suoritettava hyvaksytysti. Harjoitteluaika on 10 ty6péaivéa ja sen aikana harjoittelijan tulee pe-
rehtyd ndytteiden ottamiseen ja trikiinitutkimusmenetelmiin. Elintarviketurvallisuusvirasto voi
antaa harjoitteluajan suhteen poikkeuksen niille henkildille, joilla on riittdvasti kokemusta tri-
kiinitutkimuksesta tai laboratoriotydskentelysta.

Luku 2.
2.1. Trikiinitutkimusnaytteet

Trikiinindytteiden ottamisesta eri eldinlajeilla séadetadn sikojen osalta trikiiniasetuksen liitteen
I luvussa | ja muiden eléinlajien kuten hevosen, karhun ja villisian osalta trikiiniasetuksen liit-
teessa Ill.

Hylkeelté otetaan kaksi vahintdén 25 g lihasnaytettd, joista kumpikin eri ndytteenottopaikasta,
joita ovat: pallea, kieli ja takajalan lihakset. Mdyran, rdmemajavan, majavan, ilveksen ja mui-
den mahdollisten trikiinin isantdaeldinten ruhoista otetaan kaksi vahintadn 25 g lihasnaytettd,
toinen poskilihaksista ja toinen palleapilareista. Jos ndytetté ei saada edelld mainituista ruhon
osista, otetaan naytteeksi kaksi véhintadan 25 g palasta pallean kylki- tai rintaosista tai Kieli-,
poski- tai vatsalihaksista.

2.2. Tutkimustuloksen varmistus

Positiiviksi todetut trikiinitutkimusndytteet on lahetettdva Elintarviketurvallisuusvirastoon
varmistettavaksi ja lajintunnistusta varten.

2.3. llmoittaminen

Laboratorion on ilmoitettava trikiiniloydoksesta vélittomasti tarkastuseldinladkarille. Tarkas-
tuseldinlaakarin on ilmoitettava trikiinildydoksesta teurastamolle ja riistan késittelylaitokselle
ja pitopaikan tai muun alkutuotantopaikan aluehallintovirastoon.

Elintarviketurvallisuusvirasto ilmoittaa varmistetun tutkimustuloksen tarkastuselainlaakarille
ja pitopaikan tai muun alkutuotantopaikan aluehallintovirastolle.



