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Maa- ja metsatalousministerion paatoksen mukaisesti saddetaan 13 paivana tammikuuta 2006

annetun elintarvikelain (23/2006) nojalla:

18
Soveltamisala

Tata asetusta sovelletaan elintarvikkeiden

alkutuotantoon  sekd  siihen < liittyviin
toimintoihin.

Asetuksen liitettd 3 sovelletaan
alkutuotannon toimijaan, joka luovuttaa

alkutuotannon tuotteita suoraan kuluttajalle

tai toimittaa niita paikalliseen
vahittaismyyntiin elintarvikevalvonnan
kansallisista jarjestelyista annetun

valtioneuvoston asetuksen (/) (kansallisista
jarjestelyistd annettu asetus) 3 ja 4 8:n
mukaisesti.

Tassd asetuksessa saddetaan:

1) alkutuotantopaikan rakenteellisista ja
toiminnallisista vaatimuksista;

2) alkutuotannon  tuotteita ja
kasittelya koskevista vaatimuksista;

3) alkutuotannossa kéytettdvdan veden
laatuvaatimuksista;

4) alkutuotannon toimijan omavalvonnasta
jakirjanpidosta;

niiden

5) alkutuotantopaikalta lahtevista
alkutuotannon tuotteista annettavista
tiedoista;

6) alkutuotannon tuotteiden kuljetuksesta
pois alkutuotantopaikalta.

Tatd asetusta ei sovelleta elintarvikelain
228:n 4 momentin mukaiseen kasvien ja

sienten__alkutuotantoon eikd luovutukseen
alkutuotannon tuotteina suoraan kuluttajalle.
Asetuksella tdydennetaan
elintarvikehygieniasta annetun  Euroopan
parlamentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o

852/2004  (yleinen  elintarvikehygienia-
asetus) ja eldinperéisia elintarvikkeita
koskevista erityisistd  hygieniasdanndista

annetun Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetuksen (EY) N:o 853/2004 (elaimista
saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus)
vaatimuksia.

28
Soveltamisalan rajoitukset

Luonnonvaraisten  kasvien ja sienten
alkutuotantoa eivat koske tdaman asetuksen 4
8n 1 momentin vaatimus Kirjallisesta
omavalvonnan kuvauksesta eivétka liitteen 1
veden laatua koskevat vaatimukset.

Luonnonvaraisen riistan metsastysta eivat
koske tdaméan asetuksen 4 8:n 1 momentin
vaatimus kirjallisesta omavalvonnan
kuvauksesta, liitteen 1 veden laatua koskevat
vaatimukset eivatkad liitteen 2 luvun 1
vaatimukset elintarvikeketjua koskevista
tiedoista.

Kalastusta ja vesiviljelya eivat koske tdmén
asetuksen liitteen 1 veden laatua koskevat
vaatimukset.



38
Maaritelmat
Téssa asetuksessa sovelletaan
elintarvikelain ~ (23/2006) ja seuraavien
asetusten maaritelmia:
1) elintarvikelainsaadantoa koskevista

yleisista
Euroopan

periaatteista ja vaatimuksista,

elintarviketurvallisuusviraston
perustamisesta seka elintarvikkeiden
turvallisuuteen  liittyvistd ~ menettelyista
annettu Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetus (EY) N:o 178/2002 (yleinen
elintarvikeasetus);

2) yleinen elintarvikehygienia-asetus;

3) eldimista  saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetus;

4) laitosten elintarvikehygieniasta annettu
maa- ja metsatalousministerion asetus ( /)
(laitosasetus).

Lisaksi tdssd asetuksessa tarkoitetaan:

1) alkutuotannon toimijalla
elintarvikkeiden alkutuotantoa ja.. siihen
liittyvia toimintoja harjoittavaa
elintarvikelain 6 §:n 11 kohdan mukaista
elintarvikealan toimijaa;

2) vesiviljelylaitoksella sellaista
eldintunnistusjarjestelmasta.  annetun lain
(238/2010) 5 8:n9 kohdassa tarkoitettua
pitopaikkaa, jossa tuotetaan viljeltyja kaloja,
rapuja tai ndiden sukusoluja elintarvikkeeksi
tai jatkokasvatukseen toisille laitoksille, ei
kuitenkaan sellaista vesiviljelylaitosta, jossa
yksinomaan tuotetaan edella mainittuja
eldimié luonnon vesiin istutettavaksi.

48
Omavalvonta

Alkutuotannon' toimijan on elintarvikelain
19 8n mukaisen omavalvonnan
toteuttamiseksi laadittava kirjallinen kuvaus
alkutuotantopaikalla kéytettavista keskeisisté
menettelyistd yleisen elintarvikehygienia-
asetuksen 4 artiklan ja liitteen 1 osan A
kohdan 11 mukaisten hygieniavaatimusten
toimeenpanemiseksi. Omavalvonnan
kuvausta laadittaessa on  huomioitava

alkutuotannon ja siihen liittyvien toimintojen
luonne ja laajuus. Toiminnan muuttuessa
kuvausta on muutettava ja tdydennettava.
Toimija  voi kuvauksessa  kéyttaa
hyvakseen  yleisen  elintarvikehygienia-
asetuksen 8 artiklan mukaisia kansallisia
hyvian ké&ytdnndn ohjeita. Toimija, joka
noudattaa toimintaansa soveltuvaa
Elintarviketurvallisuusviraston arvioimaa
kansallista hyvan kéytdnnén ohjetta, voi
korvata ohjeella omavalvennan kuvauksen
tai osan siita.

58§
Kirjanpito

Alkutuotannon toimijan on pidettava Kirjaa

alkutuotannosta.. ja  sithen  liittyvista
toiminnoista.  Alkutuotantoa  koskevista
kirjanpitovaatimuksista sdadetddn yleisen

elintarvikehygienia-asetuksen liitteen 1 osan
A kohdassa Ill.  Kirjanpidossa on oltava
yleisen. elintarvikeasetuksen 18 artiklan ja
elintarvikelain 17 8n  edellyttdmaén
elintarvikkeiden jaljitettavyyden
varmistamiseksi tiedot alkutuotantopaikalle

vastaanotetuista eldimisté sekd
alkutuotantopaikalta elintarvikkeeksi
toimitetuista eldimista ja muista

alkutuotannon tuotteista. Toimijan on liséksi
noudatettava tdmén asetuksen liitteen 2
toimialakohtaisia kirjanpitovaatimuksia.

Kirjanpidon on oltava alkutuotantopaikalla
valvontaviranomaisen helposti
tarkastettavissa ja se on pyydettaessa
esitettdvé valvontaviranomaiselle.

Alkutuotannon toimijan on séilytettava
yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen
I osan A kohdan Il alakohtien 8 ja 9
mukaisia tietoja vahintdan viisi vuotta.
Muuta tdman asetuksen mukaista kirjanpitoa
on séilytettdva vahintddn yksi vuosi, ellei
eldintunnistusjérjestelmastéd annetusta laista
muuta johdu.

68

Tietojen toimittaminen alkutuotannon
tuotteista



Alkutuotannon toimijan on toimitettava
vastaanottavalle elintarvikealan toimijalle
tieto seikasta, joka voi vaikuttaa haitallisesti
lahetettavien tai jo lahetettyjen alkutuotannon
tuotteiden tai niista saatavien
elintarvikkeiden turvallisuuteen.

Toimijan on lisdksi noudatettava taméan
asetuksen liitteen 2 toimialakohtaisia
vaatimuksia tietojen toimittamisesta.

Tiedot on toimitettava Kkirjallisesti tai
séhkoisesti.

78
Veden laatuvaatimukset
Alkutuotannossa kaytettavaa vettd

koskevista vaatimuksista sdddetddn yleisen
elintarvikehygienia-asetuksen 2 artiklassa ja

liitteessa | sekd eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen . liitteen
I11 jaksossa VIII.

Alkutuotannon toimijalla on oltava tieto
alkutuotantopaikalla  kéytettdvdn . veden
laadusta.  Vettd koskevia vaatimuksia
sovelletaan myds lumeen, jadhan ja hoyryyn.

Toimijan on lisdksi noudatettava tamén
asetuksen liitteen 2 vaatimuksia kasteluun,

jaéhdyttamiseen ja puhdistamiseen
kaytettdvan veden laadulle ja - veden
tutkimiselle.

88

Rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset
alkutuotannolle

Alkutuotantopaikkoja koskevista
rakenteellisista ja toiminnallisista
vaatimuksista séadetaan yleisen
elintarvikehygienia-asetuksen  liitteessa |

sekd eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen 111 jaksojen I, Il,
IV ja IX luvussa 1 ja jaksossa VIII. Toimijan
on liséksi noudatettava tdmaén asetuksen
liitteen 2 rakenteellisia ja toiminnallisia
vaatimuksia.

98§
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan Xxx paivana
xxkuuta 20 .

Talla asetuksella kumotaan maa- ja
metsatalousministerion asetus
alkutuotannolle elintarviketurvallisuuden
varmistamiseksi asetettavista vaatimuksista
(134/2006).

Tama asetus on ilmoitettu Euroopan
parlamentin ~ ja  neuvoston... direktiivin
98/34/EY, kuten muutettu  98/46/EY,
mukaisesti.
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Liite 1

VAATIMUKSET ALKUTUOTANNOSSA KASTELUUN, JAAHDYTTAMISEEN JA
PUHDISTAMISEEN KAYTETTAVALLE VEDELLE

Taman liitteen vaatimukset tdydentavét yleisen elintarvikehygienia-asetuksen vaatimuksia.

Alkutuotannon toimija vastaa siitd, ettd vedestd on tehty vaadittavat tutkimukset. Hanen on sdilytettava
todistusta kayttoonottotutkimuksesta pysyvasti ja muista tutkimuksista vahintdan viisi vuotta. Todistukset on
pyydettdessé esitettdva valvontaviranomaiselle.

Taman liitteen mukaiset tutkimukset on tehtava elintarvikelain 39 8:n 2 momentin mukaisessa laboratoriossa.
Toimija voi kuitenkin arvioida veden varin ja hajun alkutuotantopaikalla.

1. Kasteluun kéytettava vesi

Kasvien ja sienten elintarvikkeeksi tarkoitettujen, sellaisenaan syotavien osien suoraan kasteluun saa kéyttaa
vain sellaista vettd, josta on tutkittu vahintddn Escherichia coli ja suolistoperéiset enterokokit seka arvioitu
Vvéri ja haju. Kéytettaessa luonnon pintavesia on arvioitava myds syanobakteerien esiintyminen.

Jos vedessa on syyta epdilld esiintyvdn muita tekijoitd, jotka voivat vaarantaa alkutuotannon tuotteiden ja
niistd saatavien elintarvikkeiden turvallisuuden, on vedestd tehtdva myo6s nditd tekijoita koskevat
tutkimukset.

Tutkimukset on tehtdva ennen kéyttéonottoa ja véahintdan kolmen vuoden viélein néytteestd, joka edustaa
kasteluun kéytettavéd vettd. Alkutuotannon toimijan ~on ryhdyttdvd toimenpiteisiin veden laadun
parantamiseksi, jos vedessd todetaan Escherichia coli -bakteereita yli 300 pmy/100 ml, suolistoperdisia
enterokokkeja yli 200 pmy/100 ml, taikka sellaista poikkeavaa varid tai hajua taikka syanobakteerien
massaesiintymaa, josta voi olla elintarvikehygieenisté haittaa.

2. Jaghdyttamiseen ja puhdistamiseen kaytettava vesi

Seuraaviin tarkoituksiin saa kayttdd vain sellaista vettd, josta on tutkittu véhintdan Escherichia coli ja
suolistoperaiset enterokokit seka arvioitu aistinvaraisesti vari ja haju:
1) kasvien ja ‘sienten . elintarvikkeeksi tarkoitettujen osien puhdistaminen ja suora
jaéhdyttdminen vedellg;
2) eldimistd saatavien alkutuotannon tuotteiden kanssa kosketuksiin joutuvien pintojen,
laitteiden ja valineiden puhdistaminen ja huuhtelu;
3) elintarvikehuoneistoon = munatuotteiden  raaka-aineeksi  toimitettavien  munien
puhdistaminen.

Jos vedessa on syyta epdilld esiintyvan muita tekijoit4, jotka voivat vaarantaa alkutuotannon tuotteiden ja
niistd saatavien elintarvikkeiden turvallisuuden, on vedestd tehtdvd myds nditd tekijoitd koskevat
tutkimukset.

Tutkimukset on tehtdva ennen veden kayttdonottoa naytteestd, joka edustaa jadhdyttdmiseen ja
puhdistamiseen kéytettdvaa vetta (kayttoonottotutkimus). Tutkimusten tulosten arvostelussa on noudatettava
pienten yksikoiden talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista annetun sosiaali- ja
terveysministerion asetuksen (401/2001) 1 §:n 3 kohdassa tarkoitetulle vedelle asetettuja laatuvaatimuksia ja
-suosituksia. Kayttoonoton jalkeen veden laatu on tutkittava uudelleen saannéllisesti, kuitenkin vahintaan
kolmen vuoden vélein. Jos vesi ei tdytd laatuvaatimuksia, alkutuotannon toimijan on ryhdyttava
toimenpiteisiin veden laadun parantamiseksi.



Liite 2

TOIMIALAKOHTAISET VAATIMUKSET ALKUTUOTANNOLLE

Taman liitteen vaatimukset tdydentavét yleisen elintarvikehygienia-asetuksen ja eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen vaatimuksia.

1. Teuraselaimet
1.1 Kirjanpito

Teurastamoon, pienteurastamoon ja poroteurastamoon (teurastamo) toimitettavista eldimistd pidettavassa
alkutuotannon toimijan kirjanpidossa on oltava eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
liitteen 11 jakson 111 kohdassa 3 luetellut tiedot seké tieto eldimeen mahdollisesti injektoidusta mikrosirusta.

Elintarvikeketjua koskevien tietojen toimittamisesta teurastamoon on pidettava kirjaa.
1.2 Elintarvikeketjua koskevat tiedot

Kun alkutuotannon toimija lahettdd eldimia teurastamoon, hanen on toimitettava edelld kohdassa 1.1.
mainitut tiedot (elintarvikeketjua koskevat tiedot) teurastamoon esimerkiksi osana eldinten terveydenhuolto-
tai muuta jarjestelmaa. Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 1l jakson 111 kohdassa
4 a lueteltuja tietoja ei kuitenkaan tarvitse toimittaa, jos ne ovat teurastamon tiedossa jonkin pysyvén
jarjestelyn kautta.

Kun alkutuotannon toimija lahettdd siipikarjaa teurastamoon, hénen on liséksi toimitettava teurastamoon
seuraavat tiedot:

a) salmonellavalvontaohjelmaan  kuuluvien- lintujen. osalta.- kunnaneldinldakarin  viimeisimmén
tarkastuskdynnin ajankohta ja tarkastustulokset seka tieto. viimeisimmén salmonellatutkimuksen
ajankohdasta ja tutkimustuloksesta;

b) kasvatusaikainen kuolleisuus lahetettavassa erassé;

c) lintujen saapumispdiva alkutuotantopaikalle, saapumiserdn koko ja lintujen alkuperéd (emokanalan nimi tai
tunnus ja hautomon nimi).

1.3 Elintarvikeketjua koskevien tietojen toimittaminen

Elintarvikeketjua koskevat tiedot on toimitettava teurastamoon eldimisté saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen Il jakson Il kohdan 2 mukaisesti niin, ettd ne ovat perilld viimeistddn 24 tuntia ennen
eldinten saapumista teurastamoon. Tiedot voi kuitenkin tarkastuseldinldékérin luvalla toimittaa edella
mainittua ajankohtaa my6hemmin eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jakson
111 kohdassa 7 mainituin edellytyksin.

Eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 11 jakson 11l kohdan 3 alakohtien c-g osalta

tiedot on ilmoitettava ennen teurastettavaksi I&hettdmista seuraavasti:

1 kohdan ¢ mukaiset eldinten laékitsemistda koskevat tiedot kolmen kuukauden ajalta, sii-
pikarjan osalta kuitenkin erén elinajalta ja hevosten osalta kuuden kuukauden ajalta;

2  kohdan d mukaiset eldintaudit kolmen kuukauden ajalta, siipikarjan osalta kuitenkin erén

elinajalta;
3 kohdan e mukaiset naytteiden analyysitulokset kolmen kuukauden ajalta, siipikarjan
osalta kuitenkin erén elinajalta ja kohdan e mukaiset vierasainevalvonnan tulokset kai- kista

eldinlajeista yhden vuoden ajalta;
4  kohdan f mukaiset aiempien ante- ja post mortem -tarkastusten tulokset yhden vuoden

ajalta;
5  kohdan g tuotantoa koskevat tiedot kolmen kuukauden ajalta, siipikarjan osalta kuitenkin erén
elinajalta.

Muista mahdollisista seikoista, jotka voivat vaikuttaa haitallisesti elintarvikkeiden turvallisuuteen, on
ilmoitettava yhden vuoden ajalta.

2. Biisoni



Biisoneita voi teurastaa tarkastuseldinladkarin luvalla alkutuotantopaikalla eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson I11 kohdan 3 mukaisesti.

3. Siipikarja

Siipikarjaa voi teurastaa tarkastuseldinlaakarin luvalla alkutuotantopaikalla eldimistd saatavien
elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson 11 luvun VI mukaisesti.

4. Tarhattu riista

Tarhattua riistaa koskevista vaatimuksista saddetdadn eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
liitteen I11 jaksossa I11.

Tarhattuja sorkkajalkaisia riistanisékkaité, lukuun ottamatta poroja, seké tarhattuja siledlastaisia lintuja voi
teurastaa tarkastuseldinldékérin luvalla alkutuotantopaikalla elaimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 111 jakson I11 kohdan 3 mukaisesti.

5. Luonnonvarainen riista
5.1 Luonnonvarainen riista, joka toimitetaan lihantarkastukseen

Luonnonvaraista riistaa koskevista vaatimuksista sdédetdén eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 111 jaksossa IV.

My®ds luonnonvarainen pienriista voidaan suolistaa pyyntipaikalla ja suolet voidaan jattaa pyyntipaikalle.

Karhun ja hylkeen voi ruhon ja&htymisen nopeuttamiseksi nylked ennen toimittamista sellaiseen
elintarvikehuoneistoon, jossa lihantarkastus suoritetaan, edellyttiden, ettd nylkeminen voidaan suorittaa
hygieenisesti. Muu luonnonvarainen riista tulee toimittaa. sellaiseen elintarvikehuoneistoon, jossa
lihantarkastus suoritetaan, nylkemattdmana ja kyniméattdmana.

Luonnonvarainen riista on kuljetettava hygieenisesti.

Pyydetystd luonnonvaraisesta riistasta on pidettdva kirjaa. Kirjanpidon tulee siséltaa tiedot riistael&imen
lajista ja madrasta seka pyyntiajankohdasta ja -paikasta.

Kun luonnonvaraista riistaa toimitetaan. lihantarkastukseen, siitd on toimitettava vastaanottajalle seuraavat
tiedot: riistaeldimen Jlaji ja mdaérd, pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspdivdmadrd, metsastdjan tai
metséstysseuran ja vastaanottajan nimi ja yhteystiedot, sek& mahdolliset tiedot eldéimen epdillysté sairaudesta,
havaituista suolistomuutoksista ja muista lihan laatuun vaikuttavista seikoista.

5.2 Luonnonvarainen riista, joka toimitetaan kansallisista jarjestelyistd annetun asetuksen 5 8:n
kohtien d,e ja f mukaiseen ilmoitusvelvolliseen elintarvikehuoneistoon

Luonnonvarainen suurriista on suolistettava mahdollisimman pian. Luonnonvarainen riista voidaan suolistaa
pyyntipaikalla.

Karhun ja hylkeen voi ruhon jadhtymisen nopeuttamiseksi nylked ennen toimittamista kansallisista
jarjestelyistd annetun asetuksen 5 §:n kohtien d, e ja f mukaiseen ilmoitusvelvolliseen elintarvikehuoneistoon
edellyttden, ettd nylkeminen voidaan suorittaa hygieenisesti. Muu luonnonvarainen riista tulee toimittaa
kansallisista jérjestelyistd annetun asetuksen 5 8:n kohtien d, e ja f mukaiseen ilmoitusvelvolliseen
elintarvikehuoneistoon nylkeméttémana ja kynimattomana.

Luonnonvaraisen riistan jaahdytys on aloitettava kohtuullisen ajan kuluttua pyynnistd, mutta aktiivinen
jaahdytys ei ole valttamatontd, jos ilmasto-olosuhteet tdméan sallivat.

Luonnonvarainen riista on kuljetettava hygieenisesti.
Ansapyynnilld pyydetyt jdatyneet riekot ja kiirunat on séilytettavé ja kuljetettava jaatyneina.

Pyydetystd luonnonvaraisesta riistasta on pidettdva kirjaa. Kirjanpidon tulee siséltaa tiedot riistaeldimen
lajista ja madrésta sekd pyyntiajankohdasta ja -paikasta.



6. Kalastus ja vesiviljely

Kalastusta ja vesiviljelyd koskevista vaatimuksista sdidetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 1l jaksossa VIII. Kalastustuotteiden dioksiiniin ja PCB-yhdisteisiin liittyvista
erityisvaatimuksista séadetadn tiettyjen elintarvikkeissa olevien vierasaineiden enimmaismaarien
vahvistamisesta annetussa komission asetuksessa (EY) N:0 1881/2006 (vierasaineasetus).

Kalastustuotteet, eldvind sdilytettdvia kalastustuotteita lukuun ottamatta, on viivytyksettd jadhdytettavé
sulavan jaan lampotilaan ja séilytettdva ja kuljetettava tassa lampotilassa. Kalastustuotteet eivét saa jaatyé.

Kalastustuotteista ~ on toimitettava vastaanottavalle  elintarvikealan ~ toimijalle  seuraavat tiedot:
kalastustuotteen nimi, maara, toimituspaiva, tiedot mahdollisista markkinoille saattamisen rajoituksista,
kalastajan tai vesiviljelylaitoksen seké vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

7. Maidontuotanto

Maidontuotantoa koskevista vaatimuksista saddetdadn eldimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
liitteen 111 jaksossa IX.

7.1. Maidontuotantotila

Maidontuotantotilalla on oltava tilat

1  eldintenpidolle, lypsamiselle sekd maidon jadhdyttamiselle ja sdilyttamiselle;

2  siivousvalineiden, pesu- ja desinfioimisaineiden, torjunta-aineiden seké eldinlaakkeiden ja

muiden eldinten kasittelyyn kaytettavien aineiden asianmukaista sailytysta varten;

3 lypsédmiseen, maidon jad&hdyttdmiseen ja - sdilytykseen sek& muuhun maidon késittelyyn
tarvittavien laitteiden ja vélineiden puhdistamiseen;

4 henkilékunnan ja vierailijoiden kasien ja jalkineiden pesua sekd suojavaatteiden sdilytys ta

varten.

7.2. Lypsy

Lypsypaikan on oltava riittdvan tilava, helposti puhtaana pidettava ja sielld on oltava riittdvé valaistus ja
riittava ilmanvaihto.

Vedinkastoon tarkoitettuja tuotteita saa kdyttaa vain valittomasti lypsamisen jalkeen.

Lypsykoneen hyvé kunto ja toiminta on varmistettava huoltamalla ja testaamalla kone tarpeen mukaan ja
saannollisesti. Todistuksia huollosta ja testauksesta on séilytettdva alkutuotantopaikalla ja ne on pyydettéessa
esitettdva valvontaviranomaiselle.

Lypsylaitteiston maitosuodattimet on vaihdettava ennen lypsyn aloittamista ja tarvittaessa lypsyn kuluessa.

Eldimet, joissa havaitaan utaretulehduksen tai muiden utaresairauksien oireita taikka maidon vélitykselld
ihmiseen tarttuvaa tautia tai joiden maito voi laékityksen johdosta siséltad jaamia, on lypsettava viimeiseksi
tai erillisellda lypsykoneella tai kasin taikka valittdmasti ndiden eldinten lypsyn jalkeen puhdistettavalla
laitteistolla.

7.3. Maidon kasittely ja kuljetus

Maidon jaéhdytykseen ja séilytykseen kéytettdvat tilat (maitohuone) eivét saa olla suorassa yhteydessé
eléintenpitotiloihin eivitkd muihinkaan tiloihin, joista voi siirtyd likaa maitohuoneeseen. Maitohuone on
erotettava téllaisista tiloista valitilan ja kahden suljettavan oven taikka yhden oven avulla, jolloin ilmavirta ei
saa olla likaisista tiloista maitohuoneeseen pain.

Maitohuonetta saa kdyttd4d vain maidon ja lypsyvaélineiden kasittelyyn liittyvédn toimintaan ja maito on
luovutukseen asti sdilytettdvé naissa tiloissa.

Maidon Kkasittelylaitteet ja -vélineet, jotka ovat joutuneet kosketukseen maidon kanssa, on pesun ja
desinfioinnin jalkeen huuhdeltava vedelld, joka tayttad tdman asetuksen liitteessa 1 séadetyt vaatimukset.
Pesun ja mahdollisen desinfioinnin jalkeen on varmistuttava siitd, ettd huuhteluvesi valuu pois laitteista ja
séilioista.



Maito ei saa jaatya alkutuotantopaikalla. Jos alkutuotantopaikalla jaddytetddn ternimaitoa, se on tehtavé
mahdollisimman nopeasti lypsyn ja maidon jaahdytyksen jalkeen. Jaddytetty ternimaito on luovutukseen asti
séilytettdva ja kuljetettava -12 °C:n lampotilassa tai kylmemmaéssa.

Siirrettdessa maitoa kuljetussailioon laitokseen tapahtuvaa kuljetusta varten saa siirrettdvan maidon lampétila
olla korkeintaan 6 °C. Yksittdisissa tapauksissa voidaan kuljetusséilioon siirtdd maitoa, jonka lampétila on
korkeintaan 10 °C edellyttéen, ettd kuljetussailiossd olevan maidon lampétila ei tdman takia ylitd 6 °C.
Maidon lampdtila ei kuljetuksen aikaan saa ylittad 6 °C.

Alkutuotannon toimijalla on oltava Kkirjanpito, josta selvidd, ettd alkutuotantopaikalla noudatetaan
lainsaadannon edellyttdmia lampotiloja maidon sailytyksessé ja siirtdmisessa.

Jos alkutuotannon toimija toimittaa raakamaitoa maidontuotantotilansa yhteydessa toimivaan
vahittdismyyntipaikkaan maitotuotteiden valmistusta varten, sovelletaan raakamaidon mikrobildékejadmien
testaukseen laitosasetuksen liitteen 2 luvun 12 kohdan 1 vaatimuksia.

7.4. Automaattilypsya koskevat lisdvaatimukset

(kohta x) Automaattisessa lypsylaitteistossa on oltava jarjestelma,
1) joka itsendisesti havaitsee ja ohjaa muuttuneen maidon erilleen elintarvikkeeksi tarkoitetusta maidosta
(erottelujérjestelma);
2) johon voidaan etuk&teen ohjelmoida tiedot el&imistd, joiden maito ohjataan erilleen, kuten tiedot
laékityista ja vastapoikineista elaimist;
3) joka tallentaa seurantaa varten tiedon
a) lypsylaitteiston ja maidon j&ahdytys- ja varastointilaitteiden puhdistamisen teknisestd
epdonnistumisesta, kuten peseméttd jadmisestd, pesuaineen puuttumisesta ja veden véarasta
lampotilasta;
b) eldinkohtaisesti kaikesta erilleen ohjatusta maidosta.

Lypsylaitteistoissa, jotka on otettu tai otetaan kayttdon 1 tammikuuta- 2008 jalkeen, on erottelun perustuttava
kansainvalisissé lypsylaitteistoja koskevissa standardeissa kuvattuun tai vastaavaan menetelmaéan.

(kohta y) Alkutuotannon toimijan on vedinten. riittdvan puhdistamisen varmistamiseksi seurattava
puhdistustapahtumaa saannollisesti.

Alkutuotannon toimijan on séilytettava tamén luvun x kohdan 3 alakohdan mukaiset tiedot ja pidettéva kirjaa
tdmén luvun y kohdan mukaisesta puhdistamisen seurannasta ja sen aikana tehdyistd havainnoista.

Alkutuotantopaikalta luovutettavasta raakamaidosta on sen lisdksi, mitd el&dimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson IX luvun | kohdassa Il s&&detddn, tutkittava kokonaispesékeluku ja
somaattisten solujen maara. vahintdan kerran kuukaudessa puolen vuoden ajan alkutuotantopaikan
ensimmaisen automaattisen lypsylaitteiston kayttdonoton jalkeen. Kokonaispesakeluvun ja somaattisten
solujen ma&drén arvostelussa on noudatettava eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen
vaatimuksia.

8. Munien tuotanto

Munien tuotantoa koskevista vaatimuksista saadetadn eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 111 jakson X luvussa 1.

Alkutuotannon toimijan on pidettava kirjaa salmonellavalvontaohjelman mukaisten tutkimusten ajankohdista
ja tuloksista sekd kunnaneldinlaakarin tarkastuskéyntien ajankohdista ja tarkastustuloksista. Tutkimusten tai
tarkastusten tulosten valmistuttua alkutuotannon toimijan on toimitettava nama tiedot munapakkaamoon,
johon alkutuotantopaikalta lahetetdédn munia.
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Liite 3

VAATIMUKSET LUOVUTETTAESSA TAlI TOIMITETTAESSA ALKUTUOTANNON
TUOTTEITA KANSALLISISTA JARJESTELYISTA ANNETUN ASETUKSEN 3 JA 4 &N
MUKAISESTI

Tassa liitteesséd s&&detddn vaatimuksista, joita sovelletaan alkutuotannon tuotteiden alkutuotantoon,
luovutukseen ja toimittamiseen silloin, kun tuottaja luovuttaa alkutuotannon tuotteita suoraan kuluttajalle tai
toimittaa niita paikalliseen véhittdismyyntiin kansallisista jarjestelyistd annetun asetuksen 3 ja 4 8:.n
mukaisesti.

Toimintaan sovelletaan yleisen elintarvikehygienia-asetuksen liitteen | lisdksi jaljemp&nd mainittuja
vaatimuksia.

Alkutuotannon tuotteiden kasittelyssa ja luovutuksessa kéaytettavat tilat, kalusteet ja vélineet on sijoitettava ja
hoidettava niin, ettd alkutuotannon tuotteiden saastuminen estetadn. Juomavetté tai puhdasta vetta on oltava
riittdvasti saatavilla hygienian yllapitdmiseksi.

Alkutuotannon tuotteet on sdilytettava elintarviketurvallisuuden kannalta sopivassa lampdtilassa ja suojattava
saastumiselta. Niiden kasittelyssd, luovutuksessa ja toimittamisessa on toimittava niin, ettd alkutuotannon
tuotteiden saastuminen estetaan.

1. Kasveista ja sienista saatavat alkutuotannon tuotteet seka hunaja

Kun kasveista ja sienistd saatavia alkutuotannon -tuotteita tai hunajaa luovutetaan suoraan kuluttajalle
kansallisista jérjestelyistd annetun asetuksen 3 &:n kohdan a mukaisesti tai toimitetaan paikalliseen
vahittdismyyntiin saman asetuksen 4 8:n kohdan a mukaisesti, alkutuotantoon, luovutukseen ja
toimittamiseen sovelletaan tdméan asetuksen 5 §:n kirjanpitovaatimuksia, 6 §:n tiedottamisvaatimusta seké 7
8:n veden laatua koskevia vaatimuksia, ei kuitenkaan liitteen 1 vaatimuksia.

2. Kalastustuotteet alkutuotannon tuotteina

Kun kalastustuotteita luovutetaan suoraan kuluttajalle kansallisista jarjestelyistd annetun asetuksen 3 §:n
kohdan b mukaisesti, alkutuotantoon ja luovutukseen sovelletaan eldimistd saatavien elintarvikkeiden
hygienia-asetuksen liitteen- 111 jakson VIII alkutuotantoa koskevia vaatimuksia sekd tdman asetuksen
kalastusta ja vesiviljelya koskevia vaatimuksia lukuunottamatta 4 §:n 1 momentissa sd&dettyd vaatimusta
kirjallisesta omavalvonnan kuvauksesta.

3. Luonnonvarainen riista

Kun luonnonvaraisia janiksia, kaneja, lintuja ja hirvieldimia luovutetaan suoraan kuluttajalle kansallisista
jarjestelyistd annetun asetuksen 3 8§:n kohdan ¢ mukaisesti tai luonnonvaraisia janiksid, kaneja ja lintuja
toimitetaan paikalliseen véhittdismyyntiin saman asetuksen 4 8:n kohdan b mukaisesti, alkutuotantoon,
luovutukseen ja toimittamiseen sovelletaan tdmén asetuksen luonnonvaraisen riistan metséstysté koskevissa
pykalissé ja liitteen 2 luvussa 5.2. sdddettyja vaatimuksia ja lisaksi seuraavaa vaatimusta:

Kun luonnonvaraisia janiksid, kaneja ja lintuja toimitetaan vahittdismyyntiin, niistd on toimitettava
vastaanottajalle seuraavat tiedot: riistacldimen laji ja maard, pyyntiajankohta ja -paikka, toimituspaivamaara,
metsastdjan tai metsastysseuran ja vastaanottajan nimi ja yhteystiedot.

4, Maito

Kun ternimaitoa tai muuta raakamaitoa luovutetaan suoraan kuluttajalle kansallisista jéarjestelyistd annetun
asetuksen 3 8§:n kohtien d ja e mukaisesti tai j&adytettyd ternimaitoa toimitetaan paikalliseen
vahittdismyyntiin saman asetuksen 4 8:n kohdan c¢ mukaisesti, alkutuotantoon, luovutukseen ja
toimittamiseen sovelletaan eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen 111 jakson IX
alkutuotantoa  koskevia vaatimuksia, tadméan asetuksen maidontuotantoa koskevia vaatimuksia
lukuunottamatta 4 8:n 1 momentissa saadettyd vaatimusta kirjallisesta omavalvonnan kuvauksesta, ja lisaksi
seuraavia vaatimuksia:
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Raakamaitoa ei saa muutoin kasitelld kuin jaahdyttdd ja annostella kuluttajan astiaan. Ternimaitoa saa
kuitenkin myo6s pakata ja jaadyttaa.

Vahittdismyyntiin ei saa toimittaa muuta raakamaitoa kuin alkutuotantopaikalla j&éadytettyd ternimaitoa.
Pakatussa ternimaidossa on oltava eldimisté saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen jakson IX luvun
IV mukaiset merkinnét.

Asiakkaan tulee paéstd mahdolliseen myyntitilaan kulkematta eldintenpitotilojen tai maidonkasittelytilojen
kautta. Maitohuonetta ei saa kayttad myyntitilana.

Eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksessa sdddettyja vaatimuksia raakamaidon
tutkimustiheydesta ei sovelleta sellaisella alkutuotantopaikalla, joka ei toimita maitoa laitokseen. Tallin
toimijan on laadittava naytteenottosuunnitelma raakamaidon somaattisten solujen lukumaéran,
kokonaispesédkemaéran ja mikrobildakejaamien saannolliseksi tutkimiseksi.

5. Munat

5.1. Suoraan kuluttajalle luovutettavat munat

Kun munia luovutetaan suoraan kuluttajalle kansallisista jarjestelyistd annetun asetuksen 3 8:n kohtien f ja g
mukaisesti, alkutuotantoon ja luovutukseen sovelletaan eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen Il jakson X luvun 1 alkutuotantoa koskevia vaatimuksia, tdmdn asetuksen munien
tuotantoa koskevia vaatimuksia lukuunottamatta 4 §:n 1 momentissa séadettya vaatimusta Kirjallisesta
omavalvonnan kuvauksesta, ja lisaksi seuraavaa vaatimusta:

Munat eivit saa olla rikkindisia eivatka likaisia, eikd niit4 saa pesta.

5.2. Vahittaismyyntiin toimitettavat munat

Kun munia toimitetaan vahittaismyyntiin kansallisista jarjestelyista annetun asetuksen 4 §:n kohtien d ja e
mukaisesti, alkutuotantoon ja toimittamiseen sovelletaan eldimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-
asetuksen liitteen 11l jakson X luvun 1 alkutuotantoa koskevia vaatimuksia, tdmén asetuksen munien
tuotantoa koskevia vaatimuksia ja liséksi-seuraavaa vaatimusta:

Munat eivat saa olla rikkinaisia eivatka likaisia, eika niita saa pestéa.



