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MINISTERIO OHJAA ELINTARVIKEKETJUN LAATUA JA TURVALLISUUTTA

Maa- ja metsadtalousministerion elintarvike- ja
terveysosasto ohjaa elintarvikkeiden ja maatalouden
tuotantopanosten turvallisuutta ja laatua, eldinten ter-
veyttd ja hyvinvointia sekd kasvinterveytta.

Vuonna 2006 toimintansa aloitti Elintarviketurvalli-
suusvirasto Evira, joka vastaa toimialalla valvonnasta
ja tarkastuksesta. Virastossa tehdddan myos tieteellista
tutkimusta ja riskinarviointia.

Ldadnin- ja kunnaneldinlaakarit vastaavat alueellisis-
ta ja paikallisista eldinlddkintatehtavista.

Tyovoima- ja elinkeinokeskusten maaseutuosas-
tot toimivat Elintarviketurvallisuusviraston apuna maa-
talouden tuotantopanosten ja kasvinterveyden suojelun
valvonnassa ja tarkastuksissa.

Kunnat vastaavat alueellaan koko ympadristéterveyden-
huollon kdytdannon valvonnasta ja eldinldaakinndsta.

Elintarviketurvallisuushallinto
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ELINTARVIKETURVALLISUUS ALKAA PELLOLTA JA PAATYY POYTAAN

Suomalaisen elintarviketurvallisuuden juuret ovat maaseudulla. Elintarviketurvallisuuden
varmistaminen alkaa terveesta siemenesta ja kasvista. Hyva rehu, hyvinvoivat ja terveet
eldimet seka riskienhallinta ovat turvallisten elintarvikkeiden edellytyksia.

Maa- ja metsatalousministerié ohjaa laatua ja turvallisuutta koko elintarvikeketjussa.
Hyvin toimivassa elintarvikeketjussa tuotteiden aitous pystytaan varmistamaan ja raaka-
aineiden ldhteet jaljittamaan.

KAYTETTAVAT LANNOITTEET
TURVALLISIA

Hyvadlaatuiset ja kasvintuotantoon sopivat lannoitteet
vaikuttavat kasviperdisten tuotteiden laatuun ja sita
kautta elintarvikkeisiin ja ihmisten terveyteen. Suomes-
sa on lisatty lannoitteisiin seleenia jo yli 20 vuoden
ajan ihmisten ja eldinten terveyden edistamiseksi.

Tutkimuksilla on voitu todentaa, ettd suomalainen
maapera ja vesistot ovat poikkeuksellisen herkkia kad-
miumin haitallisille vaikutuksille. Suomella on erdiden
muiden EU-maiden tapaan lupa rajoittaa kadmiumin
enimmadismadraa lannoitteissa. Kaytettdavien pelto- ja
puutarhalannoitteiden kadmiumpitoisuus on siten
eurooppalaisittain alhaisin.




VAARALLISIA KASVINTUHOO]JIA VAHAN

Suomessa esiintyy vaarallisia kasvintuhoojia poikke-
uksellisen vdhan. Erditd merkittdvia kasvintuhoojia ei
esiinny Suomessa lainkaan. Taman vuoksi Suomi on
luokiteltu erityiseksi suoja-alueeksi, jolle ndiden kasvin-
tuhoojien levittdytyminen pyritddn estamaan.

Kasvintuhoojien esiintymistd seurataan kasvintar-
kastuksin. Kasvintarkastus kasittaa tarkastukset viljel-
milld, kasvien markkinavalvonnan sekda maahan tuota-
vien ja maasta vietdvien kasvierien tarkastukset.

KEMIALLISTEN KASVINSUOJELU-
AINEIDEN KAYTTO MINIMOIDAAN

Suomessa kasvinsuojeluaineita kdytetddn todetun
tarpeen mukaan oikea maara oikeaan kohteeseen oike-
aan aikaan. Kemiallisia kasvinsuojeluaineita kdytetddn
vuosittain ainoastaan noin 0,7 kiloa hehtaaria kohden.

Vuoden 1980 jdlkeen kasvinsuojeluaineiden kdyttda
on pystytty vahentdamaadn merkittdvdsti muun muassa
maatalouden ympadristdohjelman ansiosta. Kasvinsuo-
jeluaineiden vahdinen tarve pyritddn turvaamaan enna-
koivasti valitsemalla kdyttoon vain kestavia lajikkeita,
harjoittamalla viljelykiertoa ja kdayttamallda kasvupaikan
mukaista viljelytekniikkaa. Myos kylma talvi vahentaa
tehokkaasti kasvintuhoojia. Suomalaisten elintarvikkei-
den kasvinsuojeluainejdamat ovat hyvin pienid.
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SUOMELLA KANSALLINEN
SALMONELLAOHJELMA

Suomi on toteuttanut kansallista salmonellaohjelmaa
vuodesta 1995 ldahtien. Ohjelmassa valvotaan nautoja,
sikoja, siipikarjaa sekd niista saatavaa lihaa ja kanan-
munia. Valvonnalla halutaan suojata kuluttajaa salmo-
nellatartunnoilta, jotka levidvat eldimista saatavien
elintarvikkeiden vilityksella.

Salmonellaa esiintyy suomalaisilla tiloilla erittdin
harvoin. Kansallisen ohjelman tavoitteen mukaisesti
tuotantoeldimissa ja niistd saatavissa tuotteissa salmo-
nellojen esiintyvyys on alle yksi prosenttia.

Salmonellan esiintymista tiloilla, hautomoissa,
teurastamoissa ja lihanleikkaamoissa tutkitaan saannél-
lisesti. Jatkuvalla seurannalla halutaan I6ytda mahdol-
linen bakteeri ennen kuin eldimistd saatavat elintarvik-
keet paatyvat markkinoille ja kuluttajille.

Salmonellan toteaminen johtaa aina toimenpitei-
siin tartunnan leviamisen estamiseksi ja sen alkuperdn
selvittamiseksi. Suomen valvontaohjelma kattaa poik-
keuksellisesti kaikki eri salmonellatyypit. Tdman vuoksi
myo6s salmonellan toteamisesta seuraavat toimenpiteet
ovat samat salmonellatyypista riippumatta.

SALMONELLAN ESIINTYMISTA REHUISSA
VALVOTAAN TEHOKKAASTI

Salmonellan esiintymista rehuvalmisteissa on valvottu
Suomessa jo yli 40 vuotta. Kasviperdisid rehuaineita
valvotaan salmonellariskin varalta erdkohtaisilla tarkas-
tuksilla. Rehut hyvaksytdan kayttéon vasta, kun ne on
tutkimuksissa todettu puhtaiksi.

Valvonta on monipuolista; salmonellanaytteita
ottavat viranomaisten lisaksi myos rehuvalmistajat.
Viranomaiset valvovat myos yritysten omia laadunval-
vontajarjestelmid sekd markkinoilla jo olevia rehuja.

Mikali rehuerasta loytyy salmonellaa, sen markki-
nointi ja kaytto kielletddan. Salmonellan saastuttamat re-
huseokset hdvitetddn aina ja tartuntaldhde selvitetdan.
Markkinoilla jo olevat rehuerat jaljitetddn ja poistetaan
myynnista.

Vuosien 1995-2004 aikana kasvi- ja eldinperdisista
rehuaineista otetuista naytteista salmonellaa on [oyty-
nyt keskimadrin 0,2 prosentissa ndytteitd. Tuotantoeldi-
mille tarkoitetuista kotimaisista rehuseoksista otetuista
ndytteistd vastaava luku on alle 0,1 prosenttia.




SUOMI SUUNNANNAYTTAJANA TUOTANTO-
ELAINTEN TERVEYDENHUOLLOSSA

Tuotantoeldinten hyva terveystilanne turvataan kansal-
lisella eldinten terveydenhuoltojarjestelmalld. Tervey-
denhuollon edistimiseksi tehddan laajaa yhteistyota
viranomaisten sekd alan toimijoiden kuten teollisuuden,
tutkimuksen ja tuottajajdrjestojen edustajien kanssa.
Tavoitteina on muun muassa vahentdad ladkkeiden
kayttod, lisatd tautien ennaltaehkdisya seka parantaa
tilatason seurantaa.

Terveydenhuoltoty® perustuu eldinldadkarin ja tuot-
tajan vdliseen sopimukseen. Sopimus edellyttad, ettd
tilalle laaditaan oma terveydenhuoltosuunnitelma ja
tilalla noudatetaan ohjeita eldinten hyvinvoinnista ja
ladkinnastd. Sopimuksen mukaan sikatilalla ei saa esiin-
tyd salmonellaa, porsasyskdd, aivastustautia, dysente-
ria-ripulia ja kapia. Nautatilojen tulee vastaavasti olla
vapaita salmonellasta, virusripulista ja palvisilsasta.
Pisimmalld terveydenhuollossa ollaan sikaloissa, joista
noin 80 prosenttia on mukana sddanndllisessa terveyden-
huoltotydssa.




ELAINTEN HYVINVOINTI ETUSIJALLA

Eldinten hyvinvointi vaikuttaa merkittavasti eldimista
perdisin olevien elintarvikkeiden laatuun. Tutkimusten
mukaan suomalaiset kuluttajat pitdavat tuotantoeldinten
hyvinvointia tarkedna.

Kotieldintuotantotiloilla on kdytettavissddn vapaa-
ehtoisia hyvinvointiohjelmia osana eldinten terveyden-
huoltoa. Tiloilla toteutettavien konkreettisten toimen-
piteiden perustaksi on laadittu kansalliset eldinten
hyvinvoinnin tavoitteet munantuotannolle ja sikojen
seka nautojen pidolle. Taman lisdksi Suomessa on
laadittu kaikki tuotantoeldimet kattava valtakunnallinen
tuotantoeldinten hyvinvointistrategia.

Eldinten hyvinvoinnin paranemista edistetddn myos
erilaisilla tuotantoon liittyvilla tuilla. Ndin pyritaan lisaa-
madn eldimille parempien pitomuotojen kdyttodnottoa
tiloilla. Tuottajien hyvda ammattitaito ja eldinystavalliset
asenteet lisddvat eldinten hyvinvointia.

Tuotantoeldimia eldinlajeittain

Turkiseldimida 897 000
Eloporoja 200 000
Hevosia 61 000 ——

Nautakarjaa 969 000

Sikoja 1 360 000

Lampaita 109 000
= Vuohia 7 300

/

Siipikarjaa 10 400 000

ELINTARVIKEVALVONTA ALKAA
ALKUTUOTANNOSTA

Ensisijainen vastuu elintarvikkeiden turvallisuudesta on
elintarvikealan toimijalla. Elintarvikealan omavalvonta-
velvoite on ollut voimassa jo usean vuoden ajan.

Kaytannon elintarvikevalvonnasta vastaavat paa-
osin kuntien eldinladkarit ja terveystarkastajat. Poik-
keuksena ovat teurastamot, joita valvovat valtion
tarkastuseldinladkarit. Kuntien valisen yhteistyon kehit-
tdmisen myotd tavoitteena on muodostaa seudullisia
elintarvikevalvontayksikoita koko maahan.

Jaljitettdvyys on tdrked osa laadun turvaamista.
Elintarvike- ja rehualan toimijoiden tulee pystya jal-
jittdmaan elintarvikkeet, rehut, elintarviketuotantoon
kaytettdavat eldimet ja muut mahdolliset aineet kaikissa
tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa.
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