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ELINTARVIKETURVALLISUUS ALKAA PELLOLTA JA PAATYY POYTAAN

Suomessa tuotettavien ja kulutettavien elintarvikkeiden turvallisuus on kansainvilisesti korkealla
tasolla. Suomalaisen elintarviketurvallisuuden juuret ovat maaseudulla, mutta turvallisuus syntyy
koko elintarvikeketjun toiminnan tuloksena. Turvallisuuden keskeisistda vaatimuksista saddetdan
lainsdadadannolla. Lisdksi elinkeinolla on omia laatu- ja turvallisuusjarjestelmia.

Maa- ja metsdtalousministerio ohjaa laatua ja turvallisuutta koko elintarvikeketjussa. Hyvin
toimivassa elintarvikeketjussa tuotteiden aitous pystytadn varmistamaan ja raaka-aineiden ldh-
teet jaljittamaan.

KAYTETTAVAT LANNOITTEET
TURVALLISIA

Hyvdlaatuiset ja kasvintuotantoon sopivat lannoitteet
vaikuttavat kasviperadisten tuotteiden laatuun ja sita
kautta elintarvikkeisiin ja ihmisten terveyteen. Suomes-
sa on lisatty lannoitteisiin seleenia jo yli 20 vuoden
ajan ihmisten ja eldinten terveyden edistamiseksi.

Tutkimuksilla on voitu todentaa, ettda suomalainen
maapera ja vesistot ovat poikkeuksellisen herkkia
kadmiumin haitallisille vaikutuksille. Suomi rajoittaa
kadmiumin enimmaismaaraa lannoitteissa. Kaytettavien
pelto- ja puutarhalannoitteiden kadmiumpitoisuus on
siten eurooppalaisittain alhainen.




MINISTERIO OHJAA ELINTARVIKEKETJUN LAATUA JA TURVALLISUUTTA

Maa- ja metsatalousministerion elintarvike- ja
terveysosasto ohjaa elintarvikkeiden ja maatalouden
tuotantopanosten turvallisuutta ja laatua, eldinten ter-
veyttd ja hyvinvointia seka kasvinterveytta.

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira vastaa toimi-
alalla valvonnan ohjauksesta ja tarkastuksesta. Viras-
tossa tehdaidn myos tieteellista tutkimusta ja riskinarvi-
ointia.

Elinkeino-, liikenne- ja ymparistokeskukset toimi-
vat Elintarviketurvallisuusviraston apuna maatalouden
tuotantopanosten ja kasvinterveyden suojelun valvon-
nassa ja tarkastuksissa.

Kunnat vastaavat alueellaan koko ymparistoterveyden-
huollon kdytdnnon valvonnasta ja eldinladkinnasta.

Elintarviketurvallisuushallinto
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VAARALLISIA KASVINTUHOOJIA VAHAN

Suomessa esiintyy vaarallisia kasvintuhoojia poikke-
uksellisen vahan. Erditd merkittdvia kasvintuhoojia ei
esiinny Suomessa lainkaan. Taman vuoksi Suomi on
luokiteltu tiettyjen kasvintuhoojien osalta erityiseksi
suoja-alueeksi, jolle ndiden kasvintuhoojien levittayty-
minen pyritdan estaimdaan. Kasvintuhoojien esiintymista
seurataan kasvintarkastuksin.

Kasvintarkastus kasittda tarkastukset viljelmilla,
kasvien markkinavalvonnan sekd maahan tuotavien ja
maasta vietdvien kasvierien tarkastukset.

KEMIALLISTEN KASVINSUOJELU-
AINEIDEN KAYTTO MINIMOIDAAN

Suomessa kasvinsuojeluaineita kdytetdan todetun
tarpeen mukaan oikea maara oikeaan kohteeseen oike-
aan aikaan. Kemiallisia kasvinsuojeluaineita kdytetdan
vuosittain ainoastaan noin 0,7 kiloa hehtaaria kohden.

Vuoden 1980 jalkeen kasvinsuojeluaineiden kayttoa
on pystytty vahentdmaan merkittavasti muun muassa
maatalouden ymparistéohjelman ansiosta. Kasvinsuo-
jeluaineiden vahdinen tarve pyritadn turvaamaan enna-
koivasti valitsemalla kdyttoon vain kestavia lajikkeita,
harjoittamalla viljelykiertoa ja kdayttamalla kasvupaikan
mukaista viljelytekniikkaa. Myos kylma talvi vahentaa
tehokkaasti kasvintuhoojia. Suomalaisten elintarvikkei-
den kasvinsuojeluainejadmat ovat hyvin pienia.
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SUOMELLA KANSALLINEN
SALMONELLAOH]JELMA

Suomi on toteuttanut kansallista salmonellavalvonta-
ohjelmaa vuodesta 1995 lahtien. Ohjelmassa valvotaan
nautoja, sikoja, siipikarjaa seka niistd saatavaa lihaa ja
kananmunia. Valvonnalla halutaan suojata kuluttajaa
salmonellatartunnoilta, jotka levidvat eldimistad saata-
vien elintarvikkeiden vilitykselld. Salmonellan toteami-
nen johtaa aina toimenpiteisiin tartunnan levidmisen
estdamiseksi ja sen alkuperan selvittamiseksi.

Salmonellaa esiintyy suomalaisilla tiloilla harvoin.
Kansallisen ohjelman tavoitteen mukaisesti tuotanto-
eldimissa ja niistd saatavissa tuotteissa salmonellojen
esiintyvyys on alle yksi prosenttia.

Myds salmonellan esiintymista rehuissa valvotaan
tehokkaasti. Valvonta on monipuolista: salmonellanayt-
teitd ottavat viranomaisten lisaksi myds rehuvalmista-
jat. Viranomaiset valvovat myds yritysten omia laadun-
valvontajarjestelmia sekda markkinoilla jo olevia rehuja.

Mikali rehuerdsta 16ytyy salmonellaa, sen markki-
nointi ja kaytto kielletdadn. Salmonellan saastuttamat
rehuseokset havitetddn ja tartuntaldhde selvitetdan.
Markkinoilla jo olevat rehuerat jaljitetdan ja poistetaan
myynnista.

SUOMI SUUNNANNAYTTAJANA
TUOTANTOELAINTEN
TERVEYDENHUOLLOSSA

Tuotantoeldinten hyva terveys turvataan kansallisella
eldinten terveydenhuoltojarjestelmalla.

Terveydenhuoltotyd perustuu eldinladkarin ja tuot-
tajan valiseen sopimukseen. Sopimus edellyttia, etta
tilalle laaditaan oma terveydenhuoltosuunnitelma ja
tilalla noudatetaan ohjeita eldinten hyvinvoinnista,
eldintaudeista ja eldinten lddkinnasta.

Terveydenhuollon edistimiseksi tehddan laajaa
yhteistyota viranomaisten sekd alan toimijoiden kuten
teollisuuden, tutkimuksen ja tuottajajarjestdjen edus-
tajien kanssa. Tavoitteina on muun muassa vahentaa
laakkeiden kayttoa, lisdata tautien ennaltaehkaisya seka
parantaa tilatason seurantaa.




ELAINTEN HYVINVOINTI ETUS IJALLA

Eldinten hyvinvointi vaikuttaa merkittavasti eldimista
saatavien elintarvikkeiden laatuun. Tutkimusten mu-
kaan suomalaiset kuluttajat pitdvat tuotantoeldinten
hyvinvointia tarkedna. Kotieldintuotantotiloilla on kay-
tettavissdan vapaaehtoisia hyvinvointiohjelmia osana
eldinten terveydenhuoltoa.

Tiloilla tehtdavan tydn perustana ovat kansalliset
eldinten hyvinvoinnin tavoitteet munantuotannolle ja
sikojen sekd nautojen pidolle. Taman lisaksi valtakun-
nallinen tuotantoeldinten hyvinvointistrategia kattaa
kaikki tuotantoeldimet. Eldinten hyvinvoinnin parane-
mista edistetddn myos erilaisilla tuotantoon liittyvilla
tuilla. Tuottajien hyva ammattitaito ja eldinystavalliset
asenteet lisddvat eldinten hyvinvointia.

Tuotantoeldimia eldinlajeittain

Eloporoja 198 000
Turkiseldimia 885 000
Hevosia 69 000 \

Vuohia 6 000
Lampaita 122 000 —— Sikoja 1 483 000

Nautakarjaa 915 000

/

Siipikarjaa 10 522 000



ELINTARVIKEVALVONTA ALKAA
ALKUTUOTANNOSTA

Elintarvikevalvonnan tehtdavana on valvoa ja edistaa
kaikkien elintarvikkeiden turvallisuutta, asianmukaista
laatua ja koostumusta sekd ehkaista ja poistaa elintar-
vikkeista johtuvia terveyshaittoja.

Ensisijainen vastuu elintarvikkeiden turvallisuudes-
ta on elintarvikealan toimijalla. Elintarvikealan omaval-
vontavelvoite on ollut voimassa jo pitkdan. Kaytannon
elintarvikevalvonnasta vastaavat paaosin kuntien eldin-
ladkarit ja terveystarkastajat. Poikkeuksena ovat teu-
rastamot, joita valvovat valtion tarkastuseldinlaakarit.
Kuntien vélisen yhteistyon kehittimisen myota tullaan
koko maahan muodostamaan seudullisia elintarvikeval-
vontayksikoita.

Jaljitettavyys on tdrked osa laadun turvaamista.
Elintarvike- ja rehualan toimijoiden tulee pystya jal-
jittdmaan elintarvikkeet, rehut, elintarviketuotantoon
kaytettavat eldimet ja muut mahdolliset aineet kaikissa
tuotanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa.

ELINTARVIKKEIDEN KOOSTUMUSTA JA
VALMISTUSTA SAANNELLAAN

Elintarvikkeiden turvallisuus varmistetaan saantelemal-
la elintarvikkeiden koostumusta, valmistusta ja merkin-
toja.

Elintarvikehuoneistojen taytyy olla hyvaksyttyja ja
soveltuvia elintarvikkeiden kasittelyyn.

Elintarvikkeiden valmistuksessa saa kayttda aino-
astaan hyvaksyttyja lisdaineita, aromeja ja entsyymeja,
joiden turvallisuus on arvioitu. Elintarvikkeissa esiinty-
ville vieraille aineille on asetettu sallitut enimmaismaa-
rat. Muuntogeenisen elintarvikkeen markkinoille saat-
taminen edellyttdd, ettd sille on myonnetty lupa ja sen
turvallisuus on arvioitu.

PAKKAUSMERKINNAT PALVELEVAT
KULUTTAJAA

Elintarvikkeiden pakkausmerkinnat on tehty kuluttajaa
varten, jotta han voi vertailla eri tuotteita ja valita itsel-
leen sopivan tuotteen. Merkinnat antavat kuluttajalle
mahdollisuuden saada tietoa elintarvikkeen sisaltamista
aineista, tuotteen alkuperdstd, tuotteen tuotantotavasta
ja tuotteen oikeasta kadytosta sekd antavat mahdollisuu-
den valttaa vanhentuneita tuotteita.

Merkinnat myos auttavat kuluttajaa valitsemaan
terveellisempid tuotteita. Erityisesti ravintoarvomerkin-
nat seka ravitsemus- ja terveysvaitteet kertovat elintar-
vikkeen hyodyllisistad ravitsemuksellisista ja terveyteen
vaikuttavista ominaisuuksista.
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